
MENU 

Przystawka:



Pescaccio z dorsza i łososia z suszonym żółtkiem 



Tatar wołowy na focacci własnego wypieku z majonezem chrzanowo - musztardowym i
marynowaną kurką 



Zupa:



Aksamitna zupa serowa z boczkiem 



Danie Główne:

 
Risotto z zielonym  groszkiem i smażoną makrelą 



Roladka z królika z puree z palonego kalafiora i romanesco  



Deser: 



Czekoladowo - truskawkowa monoporcja 






Cena: 350 zł para (cena nie zawiera napojów) 

W ten romantyczny wieczór polecamy wina: 



Białe 



Camden Park Chardonnay delikatnie wytrawne 75cl 93,00 PLN / 15cl 19,00 PLN
AUSTRALIA 






Czerwone



Chianti Terre del Bruno wytrawne 75cl 90,00 PLN / 15cl 18,50 PLN
D.O.C.G. Chianti, WŁOCHY 



Bezalkoholowe



Vi-no Ze-ro Muller-Thurgau  białe 75cl 69,00 PLN / 15cl 14,00 PLN

NIEMCY 



Cero Zinfandel  czerwone 75cl 69.00 PLN / 15 cl 14,00 PLN
USA















